IMBIR ZDRO)]

orzezwiajgcy - pikantny - cytrusowy
Na bazie: Volante Eastern Clear Grain Spirit

Mocktail inspirowany klasycznym Moscow Mule

Orzezwiajacy, cytrusowy i lekko pikantny mocktail
bez alkoholu, oparty na Volante Clear. Idealny na
ciepte dni i dtugie wieczory — prosty w
przygotowaniu, a jednoczesnie bardzo
charakterystyczny w smaku.

Sktadniki:
e 50 ml Volante Eastern Clear Grain Spirit
0,0%
e 15 ml soku z limonki
e 100-120 ml ginger beer (bezalkoholowe,
dobrej jakosci)
e [6d w kostkach

Sposéb przygotowania:
1.Wypetnij niskg lub wysokg szklanke lodem.
2.Wlej Volante Eastern Clear Grain Spirit oraz
sok z limonki.
3.Dopetnij ginger beerem.
4.Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.
5.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e Cwiartka lub plaster limonki
e opcjonalnie: cienki plaster Swiezego imbiru



DYREKTOR PLAZY

orzezwiajacy - kola-cytrusowy - wakacyjny
Na bazie: Volante Caribbean Molasses Blend

Mocktail inspirowany klasycznym Cuba Libre

Orzezwiajgcy, lekko stodki i wyraznie kola-
cytrusowy mocktail bez alkoholu, oparty na
Volante Caribbean Molasses Blend. Swobodny jak
wakacje, prosty w przygotowaniu i idealny na
letnie popotudnia oraz wieczory bez pospiechu.

Sktadniki:
50 ml Volante Caribbean Molasses Blend
0,0%
e 10-15 ml soku z limonki
e 120-150 ml coli
e |6d w kostkach

Sposob przygotowania:
1.Wypetnij wysokg szklanke lodem.
2.Wlej Volante Caribbean Molasses Blend
oraz sok z limonki.
3.Dopetnij cola.
4. Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.
5.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e Cwiartka lub plaster limonki
e opcjonalnie: skérka z limonki


https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/

SZKOCKI SPADKOBIERCA

elegancki - kwasny - zbalansowany
Na bazie: Volante Highland Legacy Malt

Mocktail inspirowany klasycznym Whisky Sour

Wytrawny, cytrusowy i aksamitny mocktail bez
alkoholu, oparty na Volante Highland Legacy Malt.
Klasyczna receptura z biatkiem jajka nadaje mu
kremowg teksture i eleganckg piane — idealny na
spokojne wieczory i bardziej ceremonialne okazje.

Sktadniki:
e 50 ml Volante Highland Legacy Malt 0,0%
e 25 ml soku z cytryny
e 15 ml syropu cukrowego
e 1 biatko jajka
e [6d w kostkach

Sposob przygotowania:

1.Wlej wszystkie sktadniki do shakera bez
lodu.

2.Wykonaj dry shake przez ok. 10-15 sekund,
aby dobrze spienic biatko.

3.Dodaj l6d i wstrzgsaj energicznie przez
kolejne 10-15 sekund.

4.Przecedz do niskiej szklanki typu old
fashioned lub kieliszka coupette.

5.Podawaj od razu.

Dekoracja (garnish):
e laska cynamonu
e opcjonalnie: przyprawa do piernikéw


https://www.volantespirits.com/volante-legacy-pl/

RED FLAG

sSwiezy - owocowy - botaniczny
Na bazie: Volante London Botanical Spirit

Autorski mocktail Volante

Wyrazisty, owocowo-cytrusowy i botaniczny
mocktail bez alkoholu, oparty na Volante London
Botanical Spirit. Intensywna zurawina, limonka i
malina spotykajg sie tu z ziotowg Swiezoscig
rozmarynu — lekki w formie, ale zdecydowany w
charakterze.

Skiadniki:

40 ml Volante London Botanical Spirit 0,0%
120 ml soku zurawinowego

20 ml soku z limonki

20 ml syropu malinowego

|6d w kostkach

Sposéb przygotowania:

1.Wypetnij kieliszek typu copa de balon
lodem.

2.Wlej Volante London Botanical Spirit, sok
zurawinowy, sok z limonki oraz syrop
malinowy.

3.Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.

4.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e koktajlowy szpikulec z malinami
e gatgzka Swiezego rozmarynu


https://www.volantespirits.com/volante-botanical-pl/

ZALEGLY URLOP

tropikalny - orzezwiajgcy - beztroski
Na bazie: Volante Eastern Clear Grain Spirit

Autorski mocktail Volante

Lekki, tropikalny i wyraznie orzezwiajgcy mocktail
bez alkoholu, oparty na Volante Eastern Clear
Grain Spirit. Soczysty ananas, limonka i lemoniada
tworzg wakacyjny balans, ktoéry smakuje jak
pierwszy dzien urlopu — nawet jesli to tylko
przerwa po pracy.

Sktadniki:
e 40 ml Volante Eastern Clear Grain Spirit 0,0%
e 10 ml syropu cukrowego

40 ml soku ananasowego

40 ml lemoniady

20 ml soku z limonki

kruszony I6d

Sposo6b przygotowania:

1.Wypetnij szklanke kruszonym lodem.

2.Wlej Volante Eastern Clear Grain Spirit, syrop
cukrowy, sok ananasowy oraz sok z limonki.

3.Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.

4.Dopetnij lemoniadg i ponownie krétko
zamieszaj

5.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e liScie miety
* |iScie ananasa
e opcjonalnie: parasolka koktajlowa


https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/

MALO SKROMNY

egzotyczny - kremowy - prowokujgcy
Na bazie: Volante Eastern Clear Grain Spirit

Mocktail inspirowany klasycznym Pornstar Martini

Egzotyczny, aksamitny i wyraznie owocowy
mocktail bez alkoholu, oparty na Volante Eastern
Clear Grain Spirit. Marakuja nadaje mu
intensywny, tropikalny charakter, a kremowa
tekstura i delikatna stodycz sprawiajg, ze to drink,
ktéry przycigga uwage — od pierwszego tyku.

Sktadniki:
e 40 ml Volante Eastern Clear Grain Spirit 0,0%
40 ml soku z marakui
20 ml syropu waniliowego
20 ml soku z limonki
15 ml aquafaby
|6d w kostkach

Sposo6b przygotowania:

1.Wlej wszystkie sktadniki do shakera.

2.Jesli uzywasz aquafaby, wykonaj dry shake
przez ok. 10 sekund.

3.Dodaj 16d i wstrzgsaj energicznie przez kolejne
10-15 sekund.

4.Przecedz do schtodzonego kieliszka typu
coupette.

5.Podawaj od razu.

Dekoracja (garnish):
e plasterek swiezej marakui
¢ opcjonalnie: kilka ziaren wanilii lub kropla
Syropu na pianie


https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/

PINEAPPLE DRIFT

tropikalny - lekki - orzezwiajacy
Na bazie: Volante Eastern Clear Grain Spirit

Autorski mocktail Volante

Lekki, Swiezy i naturalnie tropikalny mocktail bez
alkoholu, oparty na Volante Eastern Clear Grain
Spirit. Soczysty ananas i limonka potgczone z
delikatnie musujgcg wodg tworzg czysty, letni
profi — idealny do powolnego sgczenia i
odpoczynku bez pospiechu.

Sktadniki:
¢ 60 ml Volante Eastern Clear Grain Spirit 0,0%
e 45 ml soku ananasowego
* 15 ml soku z limonki
* 90 ml wody gazowanej
¢ |6d w kostkach

Sposéb przygotowania:

1.Wypetnij wysokg szklanke lodem.

2.Wlej Volante Eastern Clear Grain Spirit, sok
ananasowy oraz sok z limonki.

3.Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.

4.Dopetnij wodg gazowang i ponownie krotko
zamieszaj.

5.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e kawatki Swiezego ananasa
¢ |iS¢ ananasa


https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/

PIANA | PLOTKA

kwiatowy - kremowy - intrygujgcy
Na bazie: Volante London Botanical Spirit

Autorski mocktail Volante

Nietypowy, zaskakujgcy i wyraznie performatywny
mocktail bez alkoholu, oparty na Volante London
Botanical Spirit. R6za spotyka sie tu z nostalgiczng
stodyczg bubble gum, cytryna dodaje Swiezosci, a
biatko jajka buduje gestg, aksamitng piane. To
drink, ktéry nie tylko sie pije — o nim sie
rozmawia.

Sktadniki:
e 60 ml Volante London Botanical Spirit 0,0%
20 ml syropu rézanego
20 ml syropu bubble gum
20 ml soku z cytryny
1 biatko jajka
|6d w kostkach

Sposo6b przygotowania:

1.Wlej wszystkie sktadniki do shakera bez lodu.

2.Wykonaj dry shake przez ok. 15-20 sekund,
aby dobrze spienic¢ biatko.

3.Dodaj 16d i wstrzgsaj energicznie przez kolejne
10-15 sekund.

4.Przecedz do schtodzonej szklanki lub kieliszka
typu highball / tumbler.

5.Podawaj od razu.

Dekoracja (garnish):
e jadalne kwiaty
* opcjonalnie: sproszkowane owoce lesne lub
pyt z hibiskusa na pianie


https://www.volantespirits.com/volante-botanical-pl/

ALOHA PLAN

tropikalny - lekki - orzezwiajacy
Na bazie: Volante Eastern Clear Grain Spirit

Autorski mocktail Volante

Soczysty, owocowy i wyraznie tropikalny mocktail
bez alkoholu, oparty na Volante Eastern Clear
Grain Spirit. Pomarancza i ananas tworzg stodko-
Swiezy duet, ktéry smakuje jak plan idealny —
prosty, bez pospiechu i zawsze w dobrym
kierunku.

Sktadniki:
e 60 ml Volante Eastern Clear Grain Spirit 0,0%
40 ml soku pomaranczowego
40 ml soku ananasowego
10 ml syropu cukrowego
|6d w kostkach

Sposéb przygotowania:
1.Wypetnij szklanke lodem.
2.Wlej Volante Eastern Clear Grain Spirit, sok
pomaranczowy, sok ananasowy oraz syrop
cukrowy.
3.Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.
4.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e kawalki Swiezego ananasa
e plaster pomaranczy
* opcjonalnie: lis¢ ananasa lub parasolka
koktajlowa


https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-clear-pl/

RZESKI SKANDAL

kwiatowy - wyrazisty - prowokujgcy
Na bazie: Volante London Botanical Spirit

Autorski mocktail Volante

Wyrazisty, aromatyczny i wyraznie botaniczny
mocktail bez alkoholu, oparty na Volante London
Botanical Spirit. Fiotek i rabarbar budujg intensywny,
lekko zadziorny profil, limonka dodaje Swiezosci, a
tonik spina catos¢ w rzeska, eleganckg kompozycje.
Gesty syrop na finiszu tworzy efekt ,skandalu” —
wizualnego i smakowego.

Sktadniki:
e 60 ml Volante London Botanical Spirit 0,0%
e 20 ml syropu fiotkowego
e 20 ml syropu rabarbarowego
e 40 ml soku z limonki
e tonik (do dopetnienia)
e gesty syrop (na wykonczenie / efekt WOW)
¢ |6d w kostkach

Sposo6b przygotowania:

1.Wypetnij kieliszek typu copa de balén lub duzg
szklanke lodem.

2.WIlej Volante London Botanical Spirit, syrop
fiotkowy, rabarbarowy oraz syrop z limonki.

3.Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.

4.Dopetnij tonikiem i ponownie krétko
zamieszaj.

5.Na sam koniec powoli dodaj gesty syrop,
pozwalajgc mu opasc i stworzyc efekt warstw.

Dekoracja (garnish):
* jadalne kwiaty


https://www.volantespirits.com/volante-botanical-pl/

KONTRAKT Z KOFEINA

kawowy - kremowy - wytrawny
Na bazie: Volante Highland Legacy Malt

Autorski mocktail Volante

Gteboki, kawowy i aksamitny mocktail bez
alkoholu, oparty na Volante Highland Legacy Malt.
Cold brew wnosi intensywng, wytrawng nute
kawy, Smietanka buduje kremowg strukture, a
delikatna stodycz spina catos¢ w elegancki,
deserowy balans. To drink na p6zne wieczory —
gdy rozmowy sg dtugie, a decyzje podejrzanie
powazne.

Sktadniki:
e 40 ml Volante Highland Legacy Malt 0,0%
40 ml cold brew
40 ml Smietanki 30%
10 ml syropu cukrowego
|6d w kostkach

Sposo6b przygotowania:

1.Wlej wszystkie sktadniki do shakera.

2.Dodaj 16d i wstrzgsaj energicznie przez 15-20
sekund, aby dobrze napowietrzy¢ Smietanke i
uzyskac gtadkg piane.

3.PrzecedzZ do niskiej szklanki typu old
fashioned.

4.Podawaj od razu.

Dekoracja (garnish):
¢ kostki czekolady
* opcjonalnie: kilka ziaren kawy lub starta
czekolada na pianie


https://www.volantespirits.com/volante-legacy-pl/

LEGACY GINGER FlZZ

orzezwiajgcy - imbirowy - klasyczny
Na bazie: Volante Highland Legacy Malt

Mocktail inspirowany klasycznym Moscow Mule

Wyraznie orzezwiajgcy, lekko pikantny i elegancko
zbalansowany mocktail bez alkoholu, oparty na
Volante Highland Legacy Malt. Imbir wnosi
charakterystyczng Swiezos$¢, cytrusy dodajg
energii, a stodowo-zbozowa baza nadaje catosci
gtebi i bardziej ,dorostego” charakteru. Klasyka w
nowym, legacy-wydaniu.

Skiadniki:
e 50 ml Volante Highland Legacy Malt 0,0%
e 15 ml soku z limonki
e 100-120 ml ginger beer (bezalkoholowe,
dobrej jakosci)
e [6d w kostkach

Sposéb przygotowania:
1.Wypetnij wysokg szklanke lodem.
2.Wlej Volante Highland Legacy Malt oraz sok
z limonki.
3.Dopetnij ginger beerem.
4. Delikatnie zamieszaj tyzkg barmanska.
5.Podawaj od razu.

Dekoracja (garnish):
e twist z limonki
e opcjonalnie: cienki plaster sSwiezego imbiru


https://www.volantespirits.com/volante-legacy-pl/

LEGALNA PROWOKACJA

wytrawny - ziotowy - lekko pikantny
Na bazie: Volante Highland Legacy Malt

Autorski mocktail Volante

Wytrawny, Swiezy i subtelnie prowokujacy
mocktail bez alkoholu, oparty na Volante Highland
Legacy Malt. Jabtko i limonka wnoszg klarowng,
owocowo-cytrusowg Swiezos¢, mieta dodaje
zielonej lekkosci, a cynamon buduje delikatnie
pikantny akcent, ktory nadaje catosci charakteru.
Elegancki, ale z pazurem — doktadnie tam, gdzie
prowokacja jest catkowicie legalna.

Sktadniki:
e 50 ml Volante Highland Legacy Malt 0,0%
* 10 ml syropu cynamonowego (lub innego

korzennego / ziotowego)

10 ml soku z limonki

20 ml soku jabtkowego

3 liscie Swiezej miety

|6d w kostkach

Sposéb przygotowania:
1.Wlej wszystkie sktadniki do shakera.
2.Dodaj 16d i wstrzgsaj energicznie przez ok. 12-
15 sekund.
3.Przecedz do niskiej szklanki typu old
fashioned wypetnionej lodem.
4.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e Swieza mieta
e plaster jabtka


https://www.volantespirits.com/volante-legacy-pl/

PIRAT ZAWODOWIEC

tropikalny - soczysty - bezczelny
Na bazie: Volante Caribbean Molasses Blend

Autorski mocktail Volante

Tropikalny, intensywnie owocowy i lekko bezczelny
mocktail bez alkoholu, oparty na Volante Caribbean
Molasses Blend. Ananas i kaktus wprowadzajg
soczystg, egzotyczng stodycz, cytryna dodaje
Swiezosci, a melasowa baza nadaje catosci charakteru
dojrzatego pirata — takiego, ktéry wie, co robi.
Wakacyjny luz, ale w petni zawodowo.

Sktadniki:
e 40 ml Volante Volante Caribbean Molasses
Blend 0,0%
e 40 ml soku kaktus & ananas
e 10 ml syropu cukrowego
e 10 ml soku z cytryny
e 4 mate kawatki ananasa
e kruszony léd

Sposé6b przygotowania:

1.Umies¢ kawatki ananasa w shakerze i delikatnie je
ugnied.

2.Dodaj Volante Caribbean Molasses Blend, sok
kaktus & ananas, sok z cytryny oraz syrop
cukrowy.

3.Wsyp kruszony 16d.

4.Wstrzgsaj energicznie przez ok. 12-15 sekund.

5.Przelej catos¢ (razem z lodem) do wysokiej
szklanki.

6.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e liScie ananasa
e opcjonalnie: plaster cytryny lub mieta


https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/

RED RUM ZERO RUM

OWOCOWY - wyrazisty - karaibski
Na bazie: Volante Caribbean Molasses Blend

Autorski mocktail Volante

Intensywnie owocowy, lekko kwasny i wyraznie
karaibski mocktail bez alkoholu, oparty na Volante
Caribbean Molasses Blend. Grenadyna i limonka
budujg soczysty, czerwony charakter, malina i mieta
wnoszg Swiezos¢, a delikatne musowanie nadaje
catosci lekkosci. Klasyczny rumowy vibe — bez rumu,
bez procentéw, bez kompromisow.

Sktadniki:
e 60 ml Volante Volante Caribbean Molasses
Blend 0,0%
e 20 ml syropu grenadyna
e 20 ml soku z limonki
e kilka malin
o kilka listkbw Swiezej miety
e 60 ml wody gazowanej
e |6d w kostkach

Sposéb przygotowania:

1.Do shakera wt6z maliny i listki miety, delikatnie je
ugniec.

2.Dodaj Volante Caribbean Molasses Blend, syrop
grenadyna oraz sok z limonki.

3.Wsyp l6d i wstrzgsaj energicznie przez ok. 12-15
sekund.

4.Przecedz do kieliszka typu copa de balén lub
duzego kieliszka wypetnionego lodem.

5.Dopetnij wodg gazowang i delikatnie zamieszaj.

6.Podawaj od razu, dobrze schtodzony.

Dekoracja (garnish):
e maliny
e opcjonalnie: Swieza mieta lub plaster limonki


https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/
https://www.volantespirits.com/volante-caribbean-pl/
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